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Total tid; 195 min
Portioner: 4 Portioner

Ingredienser

Ingredienser

2,5 tsk gelatinpulver

1 msk kokhett vatten

5 dl vispgradde

4 msk socker

1 tsk Taylor &amp; Colledge ekologisk vaniljpasta

Forberedelse
1. Smorj 4 ramekiner eller andra sma portionsformar.
2. Stro gelatinpulvret 6ver det kokheta vattnet i en liten skal och Iat smélta.

3. Blanda aterstdende ingredienser i en kastrull och varm under omrorning tills blandningen bdérjar puttra. Tillsatt smalt
gelatin och blanda tills det har I6sts upp. Ta bort kastrullen fran plattan.

4. Fordela blandningen i formarna och Iat pannacottan svalna till rumstemperatur. Lat sedan stelna i kylen i minst 3 timmar.

5. Vvand pannacottan upp och ned pa en tallrik. Servera garna med barsas.



